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どっぷり河内蓮根ノ会

日；１月１１日（土曜）
時：11:30 ～ 14:00
処；一心寺研修会館６階
費；５千円
員；４０名

江戸後期創業、大阪市福島区にあった蓮料理専門料亭「冨竹（とみたけ」。
そのコース料理を資料を元に門真市の中西農園の蓮根で再現します。
料理は、「雲鶴」の島村料理長と郷土料理研究家の佐野氏が各々担当。
レンコン農家の話を聞きながら当時の浪速の蓮料理を味わって下さい。

主催；浪速魚菜の会　協力；大阪料理会 中西農園


